UN MENU UNIQUE SERA A CHOISIR POUR L’ENSEMBLE DES CONVIVES

MENU A 26 € TVA COMPRISE

GRATINEE DE QUEUES D’ECREVISSES
EN COQUILLE SAUCE CRUSTACEE
-0-0-0-

SUPREME DE PINTADE

SAUCE ESTRAGON

-0-0-0-

ASSIETTE DE SALADE ET FROMAGES
-0-0-0-

COCKTAIL AUX 3 SORBETS

FRUITS ROUGES, CHANTILLY

MENU A 28 € TVA COMPRISE

SALADE VERDURETTE AU FOIE GRAS
ET MAGRET FUME

-0-0-0-

NOIX DE VEAU AUX GIROLLES

-0-0-0-
ASSIETTE DE SALADE ET FROMAGES
-0-0-0-

CROQUANT AU CHOCOLAT, GLACE
NOIX DE COCO

MENU A 30 € TVA COMPRISE

MOUSSELINE CHAUDE DE SOLE
AUX ECREVISSES

-0-0-0-
FILET MIGNON DE VEAU

AUX GIROLLES

-0-0-0-

ASSIETTE DE SALADE ET FROMAGES

-0-0-0-

GRATIN DE FRUITS FRAIS EN SABAYON

MENU A 26 € TVA COMPRISE

CROUSTILLANTS DE MAGRET CANARD
AUX NOIX
-0-0-0-

FILET MIGNON DE PORC A LA MOUTARDE
A L”ANCIENNE
-0-0-0-

ASSIETTE DE SALADE ET FROMAGES
-0-0-0-

ENTREMET AU CARAMEL, GLACE
CARAMEL

MENU A 28 € TVA COMPRISE

TARTARE AUX 2 SAUMONS

-0-0-0-
MAGRET DE CANARD A L’ORANGE

-0-0-0-
ASSIETTE DE SALADE ET FROMAGES
-0-0-0-

CRAQUANT CREME BRULEE, FRUITS
ROUGES, SORBET FRAMBOISE

MENU A 30 € TVA COMPRISE

BLOC DE FOIE GRAS DE CANARD
CONFIT D’ECHALOTES AU SAUTERNE

-0-0-0-
TOURNEDOS DE BEUF AUX TROMPETTES
DES MORTS

-0-0-0-

ASSIETTE DE SALADE ET FROMAGES

-0-0-0-
FRAMBOISIER ET SON SORBET
FRAMBOISE

TOUTES NOS VIANDES SONT GARNIES DE ROULE DE COURGETTE FONDUE DE

CAROTTES, PUREE DE CELERI, RAPEES DE POMMES DE TERRE




UN MENU UNIQUE SERA CHOISI POUR L’ENSEMBLE DES CONVIVES

MENU A 30 € TVA COMPRISE

CASSOLETTE DE RIS DE VEAU

ET QUEUES D’ECREVISSES

-0-0-0-

FILET DE BAR SAUCE AUX

CEPES

-0-0-0-

ASSIETTE DE SALADE ET FROMAGES
-0-0-0-

FEUILLANTINE CHOCOLAT,
NOISETTE , GLACE VANILLE

MENU A 33 € TVA COMPRIS

TARTARE AUX 2 SAUMONS

-0-0-0-
MOELLEUX D’ASPERGES VERTES
AUX NOIX

-0-0-0-

EPAULE DE VEAU AUX 4 EPICES

ET SA GARNITURE

-0-0-0-

ASSIETTE DE SALADE ET FROMAGES
-0-0-0-

VACHERIN GLACE MAISON

MENU A 35 € TVA COMPRISE

COCKTAIL DE CRABES ET CREVETTES

-0-0-0-
CASSOLETTE DE RIS DE VEAU

-0-0-0-

TOURNEDOS AUX TROMPETTES

DES MORTS

-0-0-0-

ASSIETTE DE SALADE ET FROMAGES
-0-0-0-

BROCHETTE DE FRUITS FRALIS,
SORBET ANANAS

MENU A 30 € TVA COMPRISE

PROFITEROLES AU CRABE ET AUX
POINTES D’ASPERGES

-0-0-0-

BROCHETTE DE FILETS DE CAILLE
AU MAGRET DE CANARD FUME
-0-0-0-

ASSIETTE DE SALADE ET FROMAGES
-0-0-0-

CARPACCIO DE MANGUE, SORBET
FRAMBOISE

MENU A 33 € TVA COMPRISE

BLOC DE FOIE GRAS DE CANARD
CONFIT D’ECHALOTES AU SAUTERNE

-0-0-0-
GRATINEE DE QUEUES D’ECREVISSES
EN COQUILLE

-0-0-0-

SUPREME DE PINTADE A L’ESTRAGON
ET SA GARNITURE

-0-0-0-

ASSIETTE DE SALADE ET FROMAGES
-0-0-0-

FRAMBOISIER, SORBET FRAMBOISE

MENU A 35 € TVA COMPRISE

SALADE VERDURETTE AU FOIE GRAS
ET MAGRET FUME
-0-0-0-
BROCHETTE DE NOIX DE ST JACQUES
AU SAFRAN
-0-0-0-
MIGNON DE VEAU AUX GIROLLES

-0-0-0

ASSIETTE DE SALADE ET FROMAGES
-0-0-0-

OMELETTE NORVEGIENNE



UN MENU UNIQUE SERA CHOISI POUR L’ENSEMBLE DE VOS CONVIVES

MENU A 37 € TVA COMPRISE

TARTARE DE SAUMON ET NOIX DE
ST JACQUES, SAUMON FUME

-0-0-0-
CRUMBLE DE CUISSES DE
GRENOUILLES AU BASILIC

-0-0-0-
FILETS DE CAILLE AUX BAIES ROSES

-0-0-0-
ASSIETTE DE SALADE ET FROMAGES

-0-0-0-
GRATIN DE FRUITS FRAIS EN SABAYON

MENU A 39 € TVA COMPRISE

ASSIETTE OCEANE

(salade, crevettes, crabe, noix de st jacques)
-0-0-0-

ESCALOPES DE FOIE GRAS DEGLACEES
AU SAUTERNE

-0-0-0-
TOURNEDOS DE BEUF AUX
TROMPETTES DES MORTS

-0-0-0-

ASSIETTE DE SALADE ET FROMAGES

-0-0-0-
FEUILLANTINE AU CHOCOLAT
NOISETTE, GLACE VANILLE

MENU A 37 € TVA COMPRISE

VERRINE DE CRABE ET SAUMON FUME
A L’AVOCAT

-0-0-0-
ESCALOPE DE RIS DE VEAU SUR
FONDUE DE POIREAUX

-0-0-0-
CARRE D’AGNEAU A LA PROVENCALE

-0-0-0-
ASSIETTE DE SALADE ET FROMAGES

-0-0-0-
ASSIETTE GOURMANDE

MENU A 42 € TVA COMPRISE

TERRINE DE BLOC DE FOIE GRAS DE
CANARD AU PAIN D’EPICES ET FIGUES
-0-0-0-

BROCHETTE DE NOIX DE ST JACQUES
AU SAFRAN

-0-0-0-

FILET MIGNON DE VEAU AUX MORILLES

-0-0-0-
ASSIETTE DE SALADE ET FROMAGES

-0-0-0-
BROCHETTE DE FRUITS FRAIS ET SON
SORBET ANANAS

TOUTES NOS VIANDES SONT GARNIES DE ROULE DE COURGETTE FONDUE DE

CAROTTES, PUREE DE CELERI, RAPEE DE POMMES DE TERRE




PROPOSITIONS DE BOISSONS POUR MENUS DE BANQUETS

FORMULE A 11 € FORMULE A 13 €

1 KIR PAR PERSONNE AVEC FEUILLETE APERITIF  LE LORRAIN AVEC FEUILLETE APERITIF
RIESLING 1 POUR 5 AUXERROIS BLANC DE TOUL 1 POUR 4
COTE DU RHONE 1 POUR 4 COTE DE TOUL ROUGE 1 POUR 4

CAFE CAFE

FORMULE A 14.50 € FORMULE A 15.50 €

APERITIF AU CHOIX AVEC FEUILLETE APERITIF LE TOULOIS AVEC FEUILLETE APERITIF

BOURGOGNE ALIGOTE 1 POUR 4 PINOT GRIS 1 POUR 4
ST NICOLAS DE BOURGUEIL 1 POUR 4 BORDEAUX MOUTON CADET 1 POUR 4
CAFE CAFE

LE PRIX DE LA FORMULE CHOISIE EST A RAJOUTER PAR PERSONNE AU PRIX DU MENU CHOISI
POUR OBTENIR LA FORMULE TOUT COMPRIS PAR PERSONNE. SI TOUTEFOIS LE FORFAIT BOISSON
N’EST PAS ATTEINT,SEULES LES BOUTEILLES OUVERTES ET CONSOMMEES SERONT FACTUREES.

LE CHAMPAGNE PEUT ETRE APPORTE PAR LE CLIENT LE BOUCHON EST DE 6 € PAR BOUTEILLE.
CELUI-CI SERA SERVI UNIQUEMENT AVEC LE DESSERT OU APRES LE CAFE. EN AUCUN CAS IL NE SERA
SERVI A L’APERITIF.

MENU ENFANT A 8 €50

SAUCISSON, CONCOMBRE, TOMATES

STEAK HACHE FRITES OU POISSON PANE FRITES
GLACE OU CONE

DIFFERENTS APERITIFS POUVANT ETRE SUGGERES A LA DEMANDE

LE TOULOIS : 4.50 € (liqueur de mirabelle, et pétillant du toulois avec feuilletés apéritif)

LE KIR ROYAL AU CHAMPAGNE : 6 € AVEC FEUILLETES APERITIF

LE PUNCH ANTILLALIS : 4.50 € (minimum 20 personnes) AVEC FEUILLETES APERITIF
LE KIR : 3 € AVEC FEUILLETES APERITIF

APERITIF AU CHOIX : 4.50 € AVEC FEULLETES APERITIF

LE LORRAIN : 3.20 € (liqueur de mirabelle et gris de Toul) AVEC FEUILLETES APERITIF

PETILLANT DU TOULOIS LA BOUTEILLE 118 €

CHAMPAGNE BRUT LA BOUTEILLE :36€

UNE CARTE DES VINS COMPLETE EST A VOTRE DISPOSITION AU RESTAURANT SUR DEMANDE
PIECE MONTEE A 4 CHOUX PAR PERSONNE PRIX : 6.00 € PAR PERSONNE

CES MENUS S’ENTENDENT SERVICE COMPRIS.

NOUS VOUS DEMANDONS D’ETRE LE PLUS EXACT POSSIBLE SUR LE NOMBRE DE CONVIVES.

TOUT COUVERT NON DECOMMANDE 24 HEURES A L.’AVANCE SERA INTEGRALEMENT FACTURE.
MERCI

POUR DES RAISONS D’ORGANISATION, NOUS VOUS PRIONS DE LIBERER LA SALLE DU RESTAURANT
AUX ENVIRONS DE 17H30 . MERCI DE VOTRE COMPREHENSION.



